
 
 
  
 
 1. ผู้ประกอบการยื่นค าขอ พร้อมเอกสารประกอบ

ค าขอ ได้แก่ 
  - ส ำเนำบัตรประจ ำตัว(ประชำชน/ ข้ำรำชกำร/
พนักงำนรัฐวิสำหกิจ อื่นๆ 
  - ส ำเนำทะเบียนบ้ำน 
  - ส ำเนำใบอนุญำตตำมกฎหมำยว่ำด้วยควบคุมอำคำร 
  - หนังสือให้ควำมเห็นชอบกำรประเมินผลกระทบต่อ
ส่ิงแวดล้อมหรือใบอนุญำตตำมกฎหมำยอื่นท่ีจ ำเป็น 
  - ใบมอบอ ำนำจ (ในกรณีท่ีมีกำรมอบอ ำนำจ) 
  - ส ำเนำหนังสือรับรองกำรจดทะเบียน เป็นนิติบุคคล 
  - หลักฐำนท่ีแสดงกำรเป็นผู้มีอ ำนำจลงนำมแทนนิติ
บุคคล 
- เอกสำรและหลักฐำนอื่นๆ ตำมท่ี รำชกำรท้องถิ่น
ประกำศก ำหนด 
 2. เจ้าหน้าที่ตรวจสอบความถูกต้องของ 

แบบค าขอและความครบถ้วนของเอกสาร 
 3. เจ้าหน้าที่ออกตรวจสอบสุขลักษณะ 
 4. เจ้าพนักงานท้องถ่ินพิจารณาออกหนังสือ

รับรองการแจ้งจัดต้ัง/ใบอนุญาต 
 5. ผู้ประกอบการช าระค่าธรรมเนียม และรับ

หนังสือรับรองการแจ้งจัดต้ัง/ใบอนุญาต 
 

 
 

 

  
   ใบอนุญาตให้มีอายุหนึ่งปีนับแต่วันท่ีออกใบอนุญาต
และให้ใช้ได้เพียงในเขตอ านาจขององค์การบริหาร
ส่วนต าบลแม่พริกเท่านั้น 
   การขอต่ออายุใบอนุญาตจะต้องยื่นค ำขอก่อน 
ใบอนุญำตสิ้นอำยุ เมื่อได้ยืน่ค าขอพร้อมกับเสีย
ค่าธรรมเนียมแล้วให้ประกอบกิจการต่อไปได้จนกว่า
เจ้าพนักงานท้องถิ่น จะส่ังไม่ต่ออายุใบอนุญาต 

 

 
 

เอกสารประชาสัมพันธ์ 
การขออนุญาต/หนังสือรับรองการแจ้ง 
สถานที่จ าหน่ายอาหารและสถานที่สะสมอาหาร 

 

 

 
 

 

 

 

องค์การบริหารส่วนต าบลแม่พริก 

โทร. 053-786368  

 

ข้ันตอนการขออนุญาต 

หรือขอหนังสือรับรองการแจ้ง  

อัตราค่าธรรมเนียม 

การต่ออายุใบอนุญาตและหนังสือรับรองการแจ้ง 



 

 

 สถานที่จ าหน่ายอาหาร หมำยถึง อำคำร 
สถำนท่ี หรือบริเวณใดๆ ท่ีมิใช่ท่ีหรือทำงสำธำรณะ ท่ี
จัดไว้เพื่อประกอบอำหำร หรือปรุงอำหำรจนส ำเร็จ 
และจ ำหน่ำยให้ผู้ซื้อสำมำรถบริโภคได้ทันที ท้ังนี้ ไม่ว่ำ
จะเป็นกำรจ ำหน่ำยโดยจัดให้มีบริเวณไว้ ส ำหรับกำร
บริโภค ณ ท่ีนั้น หรือน ำไปบริโภคท่ีอื่นก็ตำม 
 เช่น กิจกำรร้ำนอำหำร ภัตตำคำร สวนอำหำร 
ร้ำนข้ำแกง ร้ำนก๋วยเต๋ียว รวมท้ังร้ำนกำแฟ เครื่องด่ืม

ชนิดต่ำงๆ หรือร้ำนอำหำรใน
ลักษณะอื่นๆ ท่ีคล้ำยคลึงกัน ฯลฯ 
ท้ังนี้ ต้องเป็นกำรจ ำหน่ำยใน
สถำนท่ีเอกชน 

 

สถานที่สะสมอาหาร หมำยถึง อำคำร สถำนท่ี หรือ
บริเวณใดๆ ท่ีมิใช่ท่ี หรือทำงสำธำรณะ ท่ีจัดไว้ส ำหรับ
เก็บอำหำร อันมีสภำพเป็นของสด หรือของแห้ง หรือ
อำหำรในรูปลักษณะอื่นใด ซึ่ ง ผู้ซื้อต้องน ำไปท ำ  
ประกอบ หรือปรุงเพื่อบริโภคในภำยหลัง  
 เช่น ร้ำนขำยของช ำ มินิมำร์ท 
ซุปเปอร์มำเก็ต ร้ำนขำยอำหำรสด  
ร้ำนขำยอำหำรแห้ง เป็นต้น  
 

 
 
                
 

 ตำมข้อบัญญัติขององค์กำรบริหำรส่วนต ำบล
แม่พริก เรื่อง สถำนท่ีจ ำหน่ำยอำหำรและสถำนท่ีสะสม
อำหำร พ.ศ. 2559 และท่ีแก้ไขเพิ่มเติม เพื่อด ำเนินกำร
ตำมพระรำชบัญญัติกำรสำธำรณสุข พ.ศ. 2535 ได้
ก ำหนดลักษณะของสถำนท่ีจ ำหน่ำยอำหำรและสถำนท่ี
สะสมอำหำร ไว้ดังนี้  

 สถานที่สะสมอาหาร 
  (๑) ไม่ต้ังอยู่ในบริเวณท่ีน่ำจะเป็นอันตรำยต่อสุขภำพ 
  (๒) พื้นท ำด้วยวัตถุถำวร ท ำควำมสะอำดง่ำย  
  (๓) จัดให้มีระบบระบำยน้ ำอย่ำงเพียงพอ และถูกต้อง
ด้วยสุขลักษณะตำมเกณฑ์มำตรฐำน 
  (๔) ให้มีแสงสว่ำงและทำงระบำยอำกำศเพียงพอ  
และถูกต้องด้วยสุขลักษณะตำมเกณฑ์มำตรฐำน   
  (๕) จัดให้มีส้วมจ ำนวนเพียงพอ และถูกต้องด้วย
สุขลักษณะตำมเกณฑ์มำตรฐำน 
  (๖) จัดให้มีท่ีรองรับขยะมูลฝอย และส่ิงปฏิกูลท่ี
ถูกต้องด้วยสุขลักษณะและเพียงพอ 
  (๗) ปฏิบัติกำรอื่นใดเกี่ยวด้วยสุขลักษณะตำม
ค ำแนะน ำ รวมทั้งระเบียบ ข้อบังคับและค ำส่ัง 

      

 สถานที่จ าหน่ายอาหาร  
  (๑) จัดสถำนท่ีตำมท่ีก ำหนดไว้ในข้อ ก (๑)-(๖) 
  (๒) จัดให้มีโต๊ะ เก้ำอี้ หรือท่ีนั่งอย่ำงอื่นซึ่งมีสภำพ
แข็งแรง สะอำด และเป็นระเบียบเรียบร้อยอยู่เสมอ  
  (๓) ผนังและบริเวณท่ีปรุงอำหำรต้องมีพื้นผิวท ำควำม
สะอำดง่ำย 
  (๔) จัดให้มีภำชนะและอุปกรณ์ เครื่องใช้ต่ำง ๆ ท่ีใช้
ในกำรท ำ ประกอบ ปรุง เก็บ และกำรบริโภคอำหำรไว้
ให้เพียงพอ ปลอดภัย และถูกต้องด้วยสุขลักษณะ   
  (๕) จัดให้มีบริเวณและท่ีส ำหรับท ำควำมสะอำด
ภำชนะตลอดจนอุปกรณ์เครื่องใช้ต่ำงๆ ให้เพียงพอ 
และถูกต้องด้วยสุขลักษณะเพื่อใช้ในกำรนั้นโดยเฉพำะ 
  (๖) จัดให้มีท่ีส ำหรับล้ำงมือ พร้อมอุปกรณ์จ ำนวน
เพียงพอ 
  (๗) จัดให้มีกำรป้องกันอันตรำยต่อสุขภำพ รวมทั้ง
ป้องกันไม่ให้เกิดเหตุร ำคำญเนื่องจำกกำรจ ำหน่ำย  
ท ำ ประกอบ ปรุง และเก็บอำหำร 
  (๘) จัดให้มีระบบบ ำบัดน้ ำเสียตำมค ำแนะน ำ  
และค ำส่ังเจ้ำพนักงำนท้องถิ่น 
  (๙) ปฏิบัติกำรอื่นใดเกี่ยวด้วยสุขลักษณะตำม
ค ำแนะน ำ รวมทั้งระเบียบ ข้อบังคับ และค ำส่ัง  
 

  

สถานท่ีจ าหน่ายอาหาร  

และสถานท่ีสะสมอาหาร 

ลักษณะท่ีดีของสถานท่ีจ าหน่ายอาหาร 

และสถานท่ีสะสมอาหาร 


